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Pan Bao

» Blanco
» Negro
» Vegano

Espinacas
Remolacha

» Cl;trcuma
» Coctel
» Pan Bao Semillas

Panes Varios
» Mollete £ g

» Mollete Negro

» Pan Rustico .
Pan Sio Bao

Gyozas

» Gyozas Wanton
Carne Wagyu Japonesa

Gambdn/Camarén Rojo/Pak Choi

@ Pato/Manzana/Salsa Frutas
e . —
ﬂc‘:‘:‘j » Gyozas sin Gluten &’
Cerdo/Gamba
Vegetal/Boletus

Carne Wagyu Japonesa
Gamban/Camardn Rojo/Pak Choi

Bocados

Croqueta Huevo Poche con Jijas
Croqueta Bogavante

Crujiente Huevo con Chorizo
Crujiente Huevo Trufado

Rellenos @

» Khanon Gib
» Rollito Vietnamita
» Caramelo Arroz Negro y Chipirones




Pan Bao
Blanco

10gr. Ref: B10
15gr. Ref: B15
35gr. Ref: B35
55gr. Ref: B55

Pan Bao
Vegano Espinacas

=%

MICROONDAS
205EGUNDOS

10 gr. Ref: BE10
15gr. Ref: BE15
35 gr. Ref: BE35S
55gr. Ref: BESS
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MICROONDAS

205EGUNDOS

o

T
-
=

o

VAPORERA
7 MINUTOS

VAPORERA

7 MINUTOS

Pan Bao

Negro &
10gr.Ref: BN1O S| L

15gr.Ref: BN15 Sez. Moy il Min.
35gr.Ref: BN35 MICROONDAS o VAPORERA
55gr. Ref: BN55 20 SEGUNDOS 7MINUTOS

Pan Bao
VeganoRemolacha

. . . .
10gr.Ref: BR10O =1 20 7
15gr. Ref: BR15 Sez. Ml Min-
35 gr.Ref: BR35
S5gr.Ref: BR55 | socombor ° wmores




Pan Bao
Curcuma

10gr. Ref: BC10
15gr. Ref: BC15
35 gr. Ref: BC35
55gr. Ref: BC55

Pan Bao
Semillas

=1}

MICROONDAS
20 SEGUNDOS

10 gr. Ref: B510
15 gr. Ref: BS15
35gr. Ref: BS35
55 gr. Ref: BS55

MICROONDAS
20 SEGUNDOS

=

o VAPORERA
TMINUTOS

el

o VAPORERA
7 MINUTOS

o

HASTA DORAR

Pan Bao
Coctel

P-n_\
20 gr. Ref: BC20 e ;
MICROONDAS o VAPORE
20 SEGUNDOS 7 MINUTDS

FREIR



Pan
Mollete

10 gr. Ref: M10
25gr.Ref: M25
90 gr. Ref: M20

Pan
Mollete Negro

* -1
J
DESCONGELAR o HORNO 150°
3 MINUTOS

10 gr. Ref: MN10
25 gr. Ref: MN25
90 gr. Ref: MNSO

7

DESCONGELAR o HORNO 150°
3 MINUTOS

Panes Varios

Pan v

Rustico

10 gr. Ref: PR10O
40 gr. Ref: PR40

£
V-

DESCONGELAR

o

HORNO 150°
3 MINUTOS




Pan Sio Bao

Pan Sio Bao Cerdo Hin - Pan Sio Bao Pollo Yikga“

50 gr. Ref: PSB S0 | &y : 50 gr. Ref: PSBP 50 [ o |-
150 gr. Ref: PSB 150 150 gr. Ref. PSBP 150

230 gr. Ref: PSB 230 MICROONDAS o VAPORERA 230 gr. Ref: PSBP 230 MICROONDAS o VAPORERA
ROSEGUNDOS 7 MINUTOS SOSEGUNDOS 7 MINUTOS

Pan Bao relleno de Pulled Pork con Salsa Hoisin o Pollo con Salsa Yakiniku ,

cocinado a baja temperatura, durante horas,
para dar al relleno el mejor sabor y jugosidad.
Ideal para servicio de coctel en
pequeno tamarnio. Ideal en cualquier
sabor o color.




Gyozas (72327

FREIR VAPORE

HORNO 180° o
7 MINUTOS

15MINUTOS HASTA DORAR

Gyoza Wanton

Gambon, Camardn Rojo
y Pak Choi

24 gr. Ref: GGCP

15 IR

HORNO 180" o FREIR VAPORERA
15MINUTOS HASTA DORAR 7 MINUTOS

d
Gyoza Wantofie

Pato/Manzana t

Salsa Frutas
24 gr. Ref: GPMF

=i 1 T
HORNO 180" o FREIR VAPORERA
15 MINUTOS HASTA DORAR 7 MINUTOS



Gyozas (72237

Gyozas sin gluten

Cerdo/Gamba 24gr. Ref: SGCG

Vegetal/Boletus 24er. Ref: SGVE

Carne Wagyu Japonesa 24 gr. Ref: SGW)J

Gambon, Camaron Rojo y Pak Choi 24 gr. Ref: SCGCP

HORNO 180° o FREIR VAPORERA

15MINUTOS HASTA DORAR 7 MINUTOS




Croqueta de Huevo Poché con Jijas
35 gr. Ref: CHIJ

—
B Ann
HORNO 180° o FREIR
15MINUTOS HASTADORAR

Crujiente de Huevo con Chorizo
15 gr. Ref: CHC

cm i 1 5 Y
o =2

HORNO 180° o FREIR
15 MINUTOS HASTA DORAR

Croqueta de Bogavante
30gr Ref: CB

HORNO 180° o FREIR
15 MINUTOS HASTA DORAR

Crujiente de Huevo Trufado
15 gr. Ref: CHT

HORNO 180° o FREIR
15 MINUTOS HASTA DORAR



Khanon Gib
Cerdo/Gambas

28 gr. Ref: KG

al Bl

MICROONDAS

Rollito @ ~ Caramelo .
Vietnamita o Arroz Negro con Chipirones
55 gr.Ref: RV 15 gr. Ref: CANC

50 = an =
e =
HORNO 180° o FREIR HORNO 180° o FREIR

HASTA DORAR 15 MINUTOS HASTA DORAR




Brochetas

Brocheta Mozzarella y
Tomate Bicolor

18 gr. Ref. BMB J

DESCONGELAR

Brochetas frescas y originales. Para comenzar o terminar el servicio de céctel
de la mejor manera posible.

Brocheta Fruta:

15 gr. Ref: BF

&
—J

DESCONGELAR



CATALOGO
2025

FOOD
company

BsE FOOD COMPANS
C/ Rumania 10. Nave 10.
28806 Alcala de Henares MADRID (Spain)
R.G.S. 20.047695/M - 26.020457/M

comercial@bbfoodcompany.com
www.bbfoodcompany.com



